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CHICAGO NAVARRA JAYJ WAL\ A

Als Schweizer Top-Performer «La Torre», der Rotwein des Was aussieht wie eine
besucht muff haushalt den Jahres 2018, ist fiir weniger als Fliegerbombe, ist tatsdchlich

heiligen Grill-Gral von WEBER eine halbe Vignette zu haben das Grill-Ei des Kolumbus

Das Kundenmagazin von muff haushalt und vitrum
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EDITORIAL

EDITORIAL

Marlene Gisler

Stv. Ladenleiterin
Winterthur

Liebe Kundin, lieber Kunde

Sichtlich Uberrascht von der Einladung
in die heiligen Hallen von WEBER nach
Chicago, freuen wir uns bei muff haushalt in
Winterthur sehr, ein wichtiger Bestandteil
des Grill-Erfolgs zu sein. WEBER-Grills
sind noch sehr jung im Sortiment,
umso mehr erflllt es uns mit Stolz, dass
unsere  Winterthurer Kundschaft die-
sem neuen Angebot so zahlreich nach-
kommt. Und fur die Grillenthusiasten
unter unserer Leserschaft haben wir nicht
nur wieder tolle Kurse im Angebot, son-
dern auf der Rickseite der vorliegenden
SINNfonie-Ausgabe auch ein richtig griines
Uberraschungsei - Ostern steht vor der
Tar.

Apropos Kurse: Ich durfte selbst im letz-
ten Herbst als «Grill-Stadtei» an einem
Kurs mit Grillmeisterin Silvia Seiler teilneh-
men. Im RUckblick versichere ich lhnen,
dass es wirklich keinen guten Grund gibt,
sich als Frau oder Frischling nicht in die
Mannerdoméne des offenen Feuers vorzu-
wagen. Es lohnt sich in jedem Fall, beson-
ders um Vorurteile und Phobien abzubau-
en.

Herzlichst lhre
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Herausgeber: muff haushalt ag, Sissach

Konzept & Text: derpunkt gmbh, Nusshof
www.derpunkt.ch

Druck: Druckhusli Ch. Hess AG, Sissach

www.druckhuesli.ch
Ausgabe: 25/2018
Erscheinungsweise: 2 x jahrlich
Auflage: 5‘000 Exemplare

Bilder: Gerstl (6), muff haushalt (Titelseite,
5), Pixelmtihle (1, 2), Breil Pur (4), Big
Green Egg (7), Silvia Seiler (3)

Kursanmeldungen in den Laden oder telefonisch am jewei-
ligen Kursort, sowie unter www.muff-haushalt.ch.
Die Kurse sind kostenpflichtig und in der Teilnehmerzahl
begrenzt. Die Kosten sind im Voraus zur Zahlung fallig,

mufthaushalt =

muff haushalt ag
hauptstrasse 80

4450 sissach

Tel. 061971 16 38
sissach@muff-haushalt.ch

vitrum =

muff haushalt ag vitrum gmbh
stadthausstrasse 113 hauptstrasse 78

8400 winterthur 4450 sissach

Tel. 052 21322 33 Tel. 061 973 96 0O
winterthur@muff-haushalt.ch vitrum@muff-haushalt.ch
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DANIELA MICHEL - DIE LADENLEITERIN
MIT ORDNUNG M BLUT

«Was Du heute kannst besor-
gen, das verschiebe stets auf mor-
gen> Aber sicher nicht mit Daniela
Michel. Seit 26 Jahren geht die
Detailhandelsspezialistin an der Stadt-
hausstrasse 113 ein und aus, zuerst
als als

Verkaufsberaterin, spdter

Abteilungs- und heute Ladenleiterin.

In den vielen Jahren hat Daniela
Michel 15 Lernende erfolgreich durch
die Abschlusspriifungen begleitet.
lhre Kolleginnen beschreiben sie
als unglaublich sorgfdltig und dis-

zipliniert - Eigenschaften, die dem
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Ladenauftritt und den Produkten
sehr zu Gute kommen. Denn auch
das Mit- und Vorausdenken sind ihre
grossen Starken, ihre Neugierde fiihrt
dazu, dass neue Produkte schneller in
ihrer eigenen Kiiche als im Showroom
landen. Kompetente Beratung heisst
Mitreden, was den Praxistest in der
Michelschen Kiche nicht besteht, hat
im Sortiment von muff haushalt kei-
nen Platz verdient.

Daniela Michel mag die Abwechs-
lungen, die der Job und die Kunden
mit sich bringen. Trotz allem ist sie ein

k1

bodenstandiger und friedlicher Typ,
der auch gerne im Hintergrund die
wichtigen, aber nicht so offensichtli-
chen Arbeiten verrichtet.

Unsere Ladenleiterin ist ganz wun-
derbar korrekt. Im Sinne der Produkte,
der Kundschaft und auch ganz im
Sinne ihres Teams, vor das sie sich

immer stellt und das sie stets bei !

Laune halt.

Eine Frau, die die Chaostheorie '

jeden Tag aufs Neue widerlegt. Mit
Erfolg.
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> |GRILLKURG MIT SQILVIA SEILER

Grillmeisterin Silvia Seiler ist eine Frau fur die leisen Tone.
So ist es auch nicht weiter verwunderlich, dass sie ihren Titel
«BBQ Masters 2017» nicht an die grosse Glocke hangt. lhre
sachliche, stets charmante und gewinnbringende Art kénnte
ein geflllites Fussballstadion in einen Vorlesungssaal verwan-
deln. Dabei glanzt sie mit Fachkompetenz und wertvollen Tipps,
um die natiirliche Scheu vor dem Feuer in selbstverstandliche
Souveranitat zu verwandeln.

Deswegen richtet sich dieser Kursabend primar an die gril-
lierenden Menschen, die grossen Wert auf Wissensvermittlung
legen.

Wie immer ist lhre aktive Mithilfe bei der Zubereitung gefor-
Sissach dert, das Menu des Abends besteht neben passenden Weinen
Mo, 28. Mai 2018, 18 - 22 Uhr

aus Pulled Pork Sandwich, Fischfilet, Steak, Hahnchenschenkel
und grillierter Ananas.

METZGERGRILLKURE MIT ROLF HARING

T ﬂ Wer Fleisch in verschiedenen Variationen mag und sich unter
¢ - q | 1
.l" | oy ¥, ~ fachkundiger Anleitung aus erster Hand Uber die Herkunft,

Vorziige und Unterschiede informieren mochte, der ist an

unserem Metzgergrillkurs (oder auch Fleischfachkurs) bestens
aufgehoben.

Mit tatkréftiger Unterstlitzung eines WEBER Grillmeisters
wird der ortsbekannnte Sissacher Metzgermeister Rolf Haring
auch in diesem Jahr wieder einen Dry Aged Rinderriicken fach-
mannisch und wortgewandt zerlegen.

Die Kursteilnehmenden werden dabei Schritt fiir Schritt in
die Unterschiede zwischen Rumpsteak, Ribeye, Porterhouse
T-Bone, Spider etc. eingeweiht. Auch das Thema Dry Aged
kommt an diesem Kursabend zur Sprache, Wissenswertes
und Nutzliches helfen lhnen, bei der nachsten Grillparty im
heimischen Garten oder auf der Terrasse noch mehr aus lhrem

. Grillgut herauszuholen.
Sissach

Passend zu dem ohne Frage fleischlastigen Abend werden

Mo, 18. Juni 2018, 18 - 22 Uhr

verschiedene Weine und Durstloscher gereicht.

GRILL-DEMONSTRATIONEN 2018

Sissach: Sa, 24. Mirz 2018 - SAISONEROFFNUNG, o - 15 Uhr

Winterthur: Sa, 14. April 2018, 10 - 16 Uhr

Sissach: Sa, 28. April 2018, 9 - 15 Uhr




WEITERE GRILLKURSE IN SISSACH

Dieses Jahr bieten wir Ihnen von

Frihling bis Spatsommer gleich meh-

rere Gelegenheiten, an einem unserer
beliebten Grillkurse in Sissach teilzuneh-
men. In Winterthur kénnen aufgrund
der Raumsituation im Moment leider
keine Kurse durchgefuihrt werden.

durfen Sie auf
WEBER
Grillspezialisten zahlen, der sowohl auf

Wie
die  Anwesenheit

gewohnt
eines

Gas- wie auch Holzkohlegrills mit Ihrer
tatkraftigen Unterstlitzung thematisch

verschiedene Menis zubereitet.

In dieser Grillsaison setzen wir
auf «Alpen Classics», die aus gerdu-
Krauterroastbeef,
inkl.

sowie kleinen

cherter Forelle,

Schweinebraten, Quarkauflauf
passender Beilagen
Snacks wie Grillpoulet, Schweins- oder

Rindersteak bestehen.

Das «Mediterrane BBQ» entfiihrt
Sie in die stdlandische Kiche, wo

Paella, geflllte Steaks mit Schafskase,

Frichtekuchen und Snacks mit Spargel,
Garnelen und gerduchertem Ziegenkase
auf Sie warten.

Der letzte Grillkurs des Jahres 2018
«Herbst BBQ».
Grillfreunde von gerduchertem Camem-

widmet sich dem

bert, herbstlichen Mini-Burgern, gefull-
tem Braten, Bratapfel und passenden
Snacks wie Glihwein, Marroni oder
Gulasch kommen dabei voll auf ihre
Kosten. Zu allen Kursen bieten wir pas-
sende Weine aus unserem Sortiment.

Mo, 30. April 2018 - Alpen Classic, 18 - 22 Uhr

Di, 19. Juni 2018 - Alpen Classic, 18 - 22 Uhr

Mo, 20. August 2018 - Mediterranes BBQ, 18 - 22 Uhr

Di, 21. August 2018 - Mediterranes BBQ, 18 - 22 Uhr

Mo, 10. September 2018 - Herbst BBQ, 18 - 22 Uhr

GIN-KURE REIL DU}

In den idyllischen Lagen der blinderischen Surselva
entsteht auf Uber 1200 Metern Hohe in Brigels der
BREIL PUR. Ein Gin, der dank hochster Qualitat und
schweizerischen Rohstoffen in Bio-Qualitat Kenner und
Geniesser gleichermassen in Freudentaumel versetzt.

Der London Dry Gin mit 45% Volumen wird aus
Biokrdutern wie Alpenwacholder, Alpenrosen und
Schokoladenminze hergestellt. Er wird mit kristallklarem
Quellwasser aus den Biindner Bergen destilliert, von
Hand abgefiillt und einzeln nummeriert.

Nenzired edition

N .
BREIL PUR

F derk npot .'nr_'g.’r'rr &

Am Kursabend wird Inhaber Beat Sidler mehr tiber die
Geschichte und den Qualitdtsanspruch von BREIL PUR
erzahlen - ganz getreu dem Motto: Weniger ist mehr.
Zur Degustation werden neben dem London Dry Gin o
weitere, teils limitierte Auflagen vom Sloe Gin oder Old
Tom Gin Honey gereicht.

Sissach
Mi, 11. April 2018, 19 - 22 Uhr
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WEBER TOP-PERFORMER 2017

FUNF TAGE IN DER HEIMAT DEZ GRILLG

Zugegeben: Eigenlob stinkt. Aber als
einer der finf WEBER Top-Performer
blieb uns gar keine andere Wahl, denn
der «Gestank>» kam aus dem heiligen
Gral aller Grillliebhaber - und dufte-
te wunderbar nach grilliertem Fleisch.
WEBER rief - und wir folgten dem
Ruf nach finf eindriicklichen Tagen in
Chicago / lllinois. Aber schon der Reihe
nach.

Die Einladung von WEBER Schweiz
im Spatherbst kam fir uns Uberra-
schend, denn nur den funf bes-
ten Handlern war es gegonnt, die
Produktion der Mutter aller Grills vor
Ort zu erleben. Tatsachlich hatte sich
unser Grillengagement, das bereits auf-
grund des umfangreichen Sortiments
und der ausgewiesenen Grillkompetenz
zum Weber World Status geflhrt
hat
dass es fur einen Platz unter den Top-

im Jahr 2017 insofern gelohnt,

)

Performern gereicht hat.

Mit einer kleinen Portion Genugtuung
und einer grossen Portion Neugierde
(und Hunger) traten Daniela Michel
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und Andreas Mdller die Reise Anfang
Dezember an den Hauptsitz von WEBER
in Chicago an. Dort, wo im Jahre 1952
George A. Stephen als Angestellter
des namhaften US-Metallverarbeiters
WEBER eine Boje aus dem Lake
Michigan halbierte - und zum ersten
Kugelgrill umfunktionierte.

Was folgte, war der Startschuss fir
das mobile Grillieren - ein Trend, der
sich 66 Jahre spater weltweit und insbe-
sondere auch in der Schweiz steigender
Beliebtheit erfreut. Diesem Trend tragt
WEBER gleich in mehrerer Hinsicht
Rechnung. Denn da in Amerika per
Definition alles immer etwas grosser
sein muss, lagern in den gigantischen
Produktionshallen des weltgrossten
Grillherstellers soo‘coo Grills. Warum
manchmal trotzdem ein bestimmtes
Modell nicht lieferbar ist, fallt vermut-
lich unter «Murphys Gesetz.»

Weiterhin belebt WEBER die beweg-
te Vergangenheit mit der limitierten
Wiederauflage des roten Kugelgrills aus
Grindungstagen, sowie der neu entwi-

ckelten Elektrogrill-Generation «Pulse».

Ubrigens: WEBER (berldsst nichts
dem Zufall - und nur wenig den
Asiaten. So ist der Eigenfertigungsgrad
in Chicago aussergewohnlich hoch,
was der Produktqualitdit und -langle-
bigkeit zugute kommt. Weiterhin
betreibt WEBER in und um Chicago
drei grosse Grillrestaurants, in denen
taglich tausende Steaks Uber die Roste
gehen. Nennen wir es den ultimativen
Stresstest - fir Material und Mensch.

Was sind wunder-

bare Eindriicke aus der pulsieren-

zuriickbleibt,

den Metropole Chicago, sowie die
Gewissheit, dass wir mit WEBER auf
den richtigen Partner qualitativ hoch-
wertiger Grillprodukte setzen. Zu guter
Letzt durfen wir feststellen, dass sich
Kompetenz und unermiidlicher Einsatz
lohnen. Denn es ist unseren Kundinnen
und Kunden zu verdanken, dass wir
diese unvergessliche Reise antreten
durften.

In diesem Sinne ein grosses Merci!
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BIG GREEN EGG

Wirde man dieses Ding in einem
abgelegenen Acker unter staubiger
Erde finden, ware der erste Gedanke
vermutlich die Telefonnummer der
Blindgangermeldezentrale in Spiez,
die Ubrigens 033 223 57
27 lautet (fUr die jlngere
Generation gibt es auch
eine  Blindganger-App).
Erste vage Beschreibung;
Verbeulte  Hille  in

Tarnfarbe mit Zindkapsel

Fliegerbombe der Alliierten aus dem
Zweiten Weltkrieg,

Tatsachlich handelt es sich bei dem
«Ding» um einen Grill aus High-Tech-
Keramik - made in Atlanta, USA -
mit dem Sie vermutlich auch ohne
Probleme den Wiedereintritt in die

Erdatmosphdre nach einem Marsausflug
Uberleben wiirden - liebevoll genannt
«Big Green Egg». Hier ist der Name
Programm, ohne wenn und aber. Das
Big Green Egg ist das Muss fiir alle Grill-

Fans, die Uber lange Zeit Temperaturen
von 70°C bis zu 350°C zum Garen,
Rauchern, Slow Cooking oder Backen

Y alt.ch -
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DAS GRILL-€EI

DES KOLUMBUS

und Zeitschaltuhr, vermutlich eine

bendtigen. Mit nur einer Ladung
Holzkohle konnen Sie problemlos
Spareribs oder Pulled Pork zuberei-
ten, das Ei eignet sich aber auch als
klassischer Grill fur Pizza, Fleisch etc.
Die verwendete Keramik-
technologie stammt Ubri-
gens von der NASA und
sorgt nicht nur dafiir, dass
ein ganz neues Spektrum
von Aromen zu Tage tritt,
sondern dass es auf die
Keramik eine lebenslange Garantie gibt.
Qualitdt anders definiert.

Das Big Green Egg ist jetzt bei uns
gelandet: In verschiedenen Grossen,
und

mit umfangreichem Zubehor

der Garantie, dass lhre Grillfeste um
ein Gesprachsthema und viele neue
Genussmomente reicher werden.




